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DESAYUNOS OFERTAS

CAFE CON LECHE INCLUIDO

CAFE CON LECHE + CROISSANT DE MANTEQUILLA ARTESANAL

Croissant artesanal recién horneado con mantequilla, servido con café con leche.

CAFE CON LECHE + TOSTADA A ELEGIR

Con tomate y AOVE, o con mantequilla y mermelada.

CAFE CON LECHE + 1/2 BOCADILLO FRiO A ELEGIR

Pan artesanal con embutido, queso o vegetal.

CAFE CON LECHE + BOCADILLO DE TORTILLA FRANCESA

Tortilla francesa recién hecha al momento en pan artesanal.

CAFE CON LECHE + BIKINI DE PAVO Y QUESO FUNDIDO

Pan de molde tostado con pavo y queso fundido.

Buen café - Buena comida - Mejores momentos

Ofertas validas de lunes a viernes, de 8:30 a 10:30

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA

3,20 €

3,90 €

3,90 €

5,50 €

3,90 €



BOCADILLOS GOURMET

PAN DE AGUA ARTESANAL - 150 G

BACON CON QUESO 6,50 €

Bacon crujiente y queso fundido.

FUET 5,50 €

El clasico de siempre.

ATUN MEDITERRANEO 6,50 €
Atan, pimiento rojo, tomate y AOVE.

POLLO BO&ZIN 7,50 €
Pollo, pimiento rojo, queso y salsa BO&ZIN.

QUESO MANCHEGO 7,90 €
Manchego, tomate rallado y AOVE.

MERGUEZ MARROQUI 7,90 €
Merguez, tomate, cebolla y salsa BO&ZIN.

VEGETAL BO&ZIN 6,90 €

Aguacate, huevo, riicula, tomate y cebolla.

Anade tu café por solo 1€

Lunes a viernes - de 8:30 a 10:30 - con cualquier bocadillo

Extra de ingredientes Salmén
SUPLEMENTOS

+0,70 € +2,50 €

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA



BRUNCH BO&ZIN

BRUNCH - BRUNCH - BRUNCH

FORMULA BRUNCH MEDITERRANEA 14,90 €
Croissant de mantequilla, dos huevos revueltos o fritos, tostada de pan de cristal, aguacate, tomate
y rticula, mantequilla y mermelada, zumo natural de naranja, café con leche y agua.

EN Butter croissant, two eggs (scrambled or fried), crystal bread toast, avocado, tomato and rocket, butter and
jam, fresh orange juice, coffee with milk and water.

CA Croissant de mantega, dos ous remenats o ferrats, torrada de pa de vidre, alvocat, tomaquet i rucula,
mantega i melmelada, suc natural de taronja, café amb llet i aigua.

FORMULA BRUNCH MARROQUI 14,90 €
Msemen con miel y queso, dos huevos con aceite de oliva virgen, sal y comino, té marroqui, pan
arabe, aceitunas negras, hummus y agua.

EN Msemen with honey and cheese, two eggs with olive oil, salt and cumin, Moroccan tea, Arabic bread, black
olives, hummus and water.

CA Msemen amb mel i formatge, dos ous amb oli d'oliva, sal i comi, te marroqui, pa arab, olives negres, hummus 1
aigua.

BAGEL VEGETAL 6,50 €
Pan bagel de amapola, queso crema, huevo, riicula, tomate, cebolla, aguacate y AOVE.
EN Poppy seed bagel, cream cheese, egg, rocket, tomato, onion, avocado and olive oil.

CA Pa bagel de rosella, formatge crema, ou, ricula, tomaquet, ceba, alvocat i oli d'oliva.

BAGEL DE SALMON 8,50 €
Pan bagel de amapola, queso crema, salmoén, rticula, tomate y aguacate.
EN Poppy seed bagel, cream cheese, salmon, rocket, tomato and avocado.

CA Pa bagel de rosella, formatge crema, salmo, ricula, tomaquet i alvocat.

SHAKSHUKA BO&ZIN 10,90 €
Dos huevos, tomate especiado, pimientos tricolor y pan arabe.
EN Two eggs, spiced tomato, tricolor peppers and Arabic bread.

CA Dos ous, tomaquet especiat, pebrots tricolor i pa arab.

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA



PLATOS DE BRUNCH

BRUNCH - PLATS DE BRUNCH

PLATO BRUNCH BO&ZIN

Tostada de pan de cristal, tomate, rcula, aguacate, dos huevos y salmén ahumado.

EN Crystal bread toast, tomato, rocket, avocado, two eggs and smoked salmon.

CA Torrada de pa de vidre, tomaquet, rucula, alvocat, dos ous i salmé fumat.

TOSTADA DE AGUACATE

Pan de cereales, tomate triturado, racula, cebolla, aguacate y AOVE.
EN Multigrain bread, crushed tomato, rocket, onion, avocado and olive oil.

CA Pa de cereals, tomaquet triturat, rucula, ceba, alvocat i oli d'oliva.

BRIOCHE BENEDICT BO&ZIN

Brioche tostado, aguacate, racula, tomate, huevo Benedict y salsa Bo&Zin.

EN Toasted brioche, avocado, rocket, tomato, poached egg and Bo&Zin sauce.

CA Brioix torrat, alvocat, ricula, tomaquet, ou Benedict i salsa Bo&Zin.

CREPE DE CHOCOLATE Y PLATANO

Crépe recién hecha con chocolate fundido y platano.
EN Freshly made crépe with melted chocolate and banana.

CA Crépe acabada de fer amb xocolata fosa i platan.

YOGUR BOWL CON MUESLI Y FRUTOS SECOS
Yogur natural o griego con muesli, fruta fresca, frutos secos y miel.
EN Natural or Greek yogurt with muesli, fresh fruit, nuts and honey.

CA Iogurt natural o grec amb muesli, fruita fresca, fruits secs i mel.

Un brunch mediterraneo con alma marroqui

para empezar el dia con calma

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO

POBLENOU - BARCELONA

12,50 €

8,50 €

11,50 €

7,90 €

6,90 €



ENTRANTES

STARTERS - ENTRANTS

ENSALADA CESAR 11,90 €

Lechuga fresca, pollo, parmesano, picatostes y salsa César.
EN Fresh lettuce, chicken, Parmesan, croutons and Caesar dressing.

CA Enciam fresc, pollastre, parmesa, crostons i salsa Cesar.

ENSALADA BO&ZIN 10,90 €
Ensalada fresca de la casa con un toque mediterraneo.
EN Fresh house salad with a Mediterranean touch.

CA Amanida fresca de la casa amb un toc mediterrani.

ZAALOUK MARROQUI 10,90 €

Berenjenas asadas con tomate, ajo, especias y aceite de oliva.
EN Roasted eggplant with tomato, garlic, spices and olive oil.

CA Alberginies escalivades amb tomaquet, all, especies i oli d'oliva.

BISSARA MARROQUI 6,90 €

Crema de guisantes secos con ajo, comino y aceite de oliva.
EN Traditional dried pea soup with garlic, cumin and olive oil.

CA Crema de pesols secs amb all, comi i oli d'oliva.

FOOL MEDAMES 8,90 €

Habas guisadas con ajo, limén, comino y aceite de oliva, al estilo tradicional.

EN Stewed fava beans with garlic, lemon, cumin and olive oil, in the traditional style.

CA Faves estofades amb all, llimona, comi i oli d'oliva, a l'estil tradicional.

Todos los entrantes se sirven con pan All starters are served with bread Tots els entrants es serveixen amb pa
incluido included inclos

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA



PLATOS PRINCIPALES

MAIN COURSES - PLATS PRINCIPALS

0 PASTA DEL DiA desde

Pasta elaborada al momento con ingredientes frescos. Consulta la propuesta del dia. 10,9() €
EN Freshly prepared pasta with fresh ingredients. Ask about today's selection.

CA Pasta preparada al moment amb ingredients frescos. Consulta la proposta del dia.

PESCADO DEL DiA desde
Pescado del dia preparado al estilo mediterraneo. 16,90 €

EN Fresh fish of the day, prepared Mediterranean style.

CA Peix del dia preparat a l'estil mediterrani.

e SHAWARMA BO&ZIN AL PLATO

Carne marinada con especias, acompanada de patatas fritas caseras, ensalada y salsa de yogur.
EN Spiced marinated meat served with homemade fries, salad and yogurt sauce.

CA Carn marinada amb espécies, acompanyada de patates fregides casolanes, amanida i salsa d'‘iogurt.

Pollo - Chicken - Pollastre 12,90 €
Mixto - Mixed - Mixt 13,90 €
Ternera - Beef - Vedella 14,90 €
Q TAJIN DE ALBONDIGAS TRADICIONAL 14,90 €
Albéndigas caseras en salsa de tomate especiada, terminadas con huevo cuajado en el tajin.

EN Homemade meatballs in spiced tomato sauce, finished with an egg set in the tagine.

CA Mandonguilles casolanes amb salsa de tomaquet especiada, acabades amb ou quallat al tajin.

TAJIN DE POLLO CON PASAS Y ALMENDRAS 14,90 €
Pollo cocinado a fuego lento con pasas, cebolla caramelizada, almendras y sésamo.
EN Slow-cooked chicken with raisins, caramelized onion, almonds and sesame.

CA Pollastre cuinat a foc lent amb panses, ceba caramellitzada, ametlles i sesam.

Todos los platos se sirven con pan All main courses are served with bread Tots els plats es serveixen amb pa
incluido included inclos

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA



SUGERENCIAS DEL CHEF

CHEF'S SUGGESTIONS - SUGGERIMENTS DEL XEF

PARRILLADA BO&ZIN

Seleccion de carnes a la parrilla con su marinada y salsa.
EN Selection of grilled meats with their marinade and sauce.

CA Seleccid de carns a la graella amb marinada i salsa.

TAJIN REAL DE CORDERO CON CIRUELAS

Cordero tierno cocinado lentamente con ciruelas, almendras y especias, al estilo tradicional.
EN Slow-cooked lamb with prunes, almonds and spices, in the traditional style.

CA Xai tendre cuinat a foc lent amb prunes, ametlles i espécies, a l'estil tradicional.

CUSCUS MARROQUI VEGETAL

Sémola con verduras de temporada, garbanzos y especias.
EN Semolina with seasonal vegetables, chickpeas and spices.

CA Sémola amb verdures de temporada, cigrons i especies.

CUSCUS DE POLLO

Cuscus tradicional con pollo, verduras y especias.
EN Traditional couscous with chicken, vegetables and spices.

CA Cuscts tradicional amb pollastre, verdures i especies.

cuscUS DE CORDERO

Cuscus tradicional con cordero, verduras y especias.

EN Traditional couscous with lamb, vegetables and spices.

CA Cuscus tradicional amb xai, verdures i especies.

22,90 €

22,90 €

14,90 €

14,90 €

19,90 €

Todos los platos se sirven con pan incluido Informacion sobre alérgenos disponible - Allergen information available

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA



TAPAS

PARA EMPEZAR - PARA PICAR

ACEITUNAS CHUPA DEDOS BO&ZIN (sc) 3,90 €

Aceitunas alinadas al estilo de la casa.
CA Olives amanides a l'estil de la casa.

EN Marinated olives, house style.

PAN DE CRISTAL CON TOMATE Y AOVE (v) 4,50 €

Pan de cristal con tomate y aceite de oliva virgen extra.
CA Pa de vidre amb tomaquet i oli d'oliva verge extra.

EN Crystal bread with tomato and extra virgin olive oil.

PATATAS BRAVAS BO&ZIN (v) 6,90 €

Patatas frescas, cortadas por nosotros, con salsa brava.
CA Patates fresques, tallades per nosaltres, amb salsa brava.

EN Fresh potatoes, cut by us, with spicy brava sauce.

HUMMUS TRADICIONAL (v) 7,90 €

Crema de garbanzos con un toque de sésamo y AOVE.
CA Crema de cigrons amb un toc de sesam i oli d'oliva verge extra.

EN Chickpea cream with a touch of sesame and extra virgin olive oil.

FALAFEL CASERO - 4 UNIDADES (v) (s6) 7,50 €

Croquetas de garbanzos con especias y salsa de yogur.
CA Croquetes de cigrons amb especies i salsa de iogurt.

EN Homemade chickpea falafel with spices and yogurt sauce.

FINGERS DE POLLO CASEROS - 6 UNIDADES 8,90 €

Tiras de pollo crujientes con salsa especial.
CA Tires de pollastre cruixents amb salsa especial.

EN Crispy chicken fingers with special sauce.

CROQUETAS GOURMET - 4 UNIDADES 8,90 €

Croquetas del dia, cremosas y crujientes.

CA Croquetes del dia, cremoses 1 cruixents.

EN Daily gourmet croquettes, creamy and crispy.

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
V - OPCION VEGETARIANA - SG - SIN GLUTEN



TAPAS

ESPECIALIDADES - PARA COMPARTIR

TORPEDOS DE GAMBA - 6 UNIDADES (sc)

Gambas crujientes con salsa agridulce.
CA Gambes cruixents amb salsa agredolca.

EN Crispy prawns with sweet and sour sauce.

PROVOLONE AL HORNO (v)

Queso fundido con salsa de tomate y pan de pita (opcion de pan sin gluten).
CA Formatge fos amb salsa de tomaquet i pa de pita (opcio de pa sense gluten).

EN Baked provolone cheese with tomato sauce and pita bread (gluten-free bread option).

KIBBEH TRADICIONAL - 3 UNIDADES

Croquetas de bulgur y carne con especias.
CA Croquetes de bulgur i carn amb especies.

EN Bulgur and meat croquettes with spices.

BERENJENAS FRITAS CON PARMESANO Y MIEL (v)
Berenjenas crujientes con parmesano, miel y sésamo.
CA Alberginies cruixents amb parmesa, mel i sesam.

EN Crispy eggplant with parmesan, honey and sesame.

GAMBAS AL AJILLO - 250 G
Gambas salteadas con ajo y aceite de oliva.

CA Gambes saltejades amb all i oli d'oliva.

EN Sautéed prawns with garlic and olive oil.

EMPANADAS ARABES - CARNE O QUESO (v)

Con salsa de yogur y racula.
CA Amb salsa de iogurt i ricula.

EN With yogurt sauce and arugula.

TRiO DE HUMMUS BO&ZIN (v)

Hummus tradicional, babaganoush y mohamara.
CA Hummus tradicional, babaganoush i mohamara.

EN Traditional hummus, babaganoush and mohamara.

BO&ZIN - BISTRO - BAR MEDITERRANEO
V - OPCION VEGETARIANA - SG - SIN GLUTEN

9,90 €

11,90 €

9,90 €

9,90 €

15,90 €

8,50 €

3 unidades
6 unidades - 15,90 €

12,90 €



CARTA DE COCTELES

CON Y SIN ALCOHOL

AZAHAR DORADA

Ginebra, Amaretto, maracuy4, lima, agua de azahar, azicar y canela.

MOJITO 750 € CAIPIRINA

Ron, lima, hierbabuena, aztcar y soda. Cachaca, lima y aztcar.

VERSIONES Clasico - Maracuya - Mango - Fresa VERSIONES Clasica - Maracuya - Mango - Fresa
CAIPIROSKA 750 € MARGARITA

Vodka, lima y azucar. Tequila, triple seco y lima.

VERSIONES Cléasica - Maracuya - Mango - Fresa VERSIONES Clasica - Maracuya - Mango - Fresa
NEGRONI 7,50 € WHISKY SOUR

Ginebra, vermut rojo y Campari. Whisky, zumo de limén, azucar y clara de huevo.
PINA COLADA 750 € ESPRESSO MARTINI

Ron, pifia y crema de coco. Vodka, licor de café, espresso y aztcar.
APEROL SPRITZ 750 € CAMPARI SPRITZ

Aperol, prosecco y soda.

Campari, prosecco y soda.

CREACION EXCLUSIVA

Precio especial de lanzamiento

7,50 € - todos los cocteles

Cada sabado nuevos sabores - Festival de cocteles a partir de las 17:00 h

CLASICOS Y CREACIONES INGREDIENTES DE ALTA CALIDAD CON Y SIN ALCOHOL

EISIRPECTATES

BAR MEDITERRANEO
POBLENOU - BARCELONA

BO&ZIN - BISTRO
EL PLAN PERFECTO A PARTIR DE LAS 17H -

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €



